
 

 

 
Benvenuti! 

 

Worauf wir Wert legen? Unsere Philosophie. 

Qualität, Tradition und Handarbeit. 

 

 
Unser seit 1989 familiengeführtes Restaurant, möchte Ihnen den Genuss, der mit 

Sicherheit schmackhaftesten und vielseitigsten Küche der Welt, appetitlich und anregend 

präsentieren. 

 

Wir bieten neben unserer unvergleichlichen Pizza und frischen Pasta, ausschließlich 

frischen Fisch und hochwertiges Fleisch an. 

 

Dafür arbeiten wir mit bewährten, generationenübergreifenden Partnern zusammen – 

Familiengeführte regionale Betriebe und traditionsbewusste Produzenten aus Italien. 

Gemeinsam mit unserer Erfahrung und Leidenschaft entstehen so Gerichte, die 

unverwechselbar sind und uns abheben. 

 

Lehnen Sie sich zurück und genießen Sie italienische Gastfreundschaft! 

 

 

 

 Anna-Maria Di Dio 

Gründerin & Geschäftsführerin 

seit 1989 

 

 

 

 

 
 



 

 
Antipasti 

Frischer Fisch · Käse aus dem ganzen Parmesan Laib · 
hausgemachtes Pizzabrot 

 
 

1 Antipasto all’Italiana 3 
Salumi (ital. Aufschnitt), Parmigiano Reggiano 24 Monate, haus-eingelegte Oliven, Bufalina 16,90 

 

2 Antipasto vegetario 
Gemüse, Parmigiano Reggiano 24 Monate, Gorgonzola DOP, 

Bufalina, haus-eingelegte Oliven 16,90 
 

3 Insalata di mare 
Hausgemachter Meeresfrüchtesalat mit Zitronen-Knoblauch Vinaigrette 18,50    

 

4 Carpaccio di manzo 
vom Rinderfilet, mit Champignons, Parmesan und Rucola,  

angemacht mit Zitrone und BIO-Olivenöl aus Mazara (Sizilien) 18,50 
 

 159 Stuzzichino 
Parmigiano Reggiano 24 Monate & haus-eingelegte Oliven 10,90 

 

 

 
 

 
 

Zuppe 
 
 

11 Minestrone 
Tomatisierte Gemüsesuppe mit frischen Kräutern und Olivenöl 8,90 

 

12 Zuppa di fagioli 3   
Leicht scharfe Bohnensuppe mit hausgemachtem Speck 8,90 

 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 

**Alle Preise auf unserer Speisekarte in €, inkl. Gesetzlicher MwSt.** 



 
 
 
 

 
 

Insalate 
Frisch vom Markt 

Dazu frisch gebackenes Pizzabrot · Hausgemachtes Rotkraut & Dressing 

 
 
 

 

19 Caprese di Bufala 
Tomaten & Büffel-Mozzarella aus Kampanien, Basilikum, BIO-Olivenöl aus Sizilien 15 

 

22 Insalata Italiana 1,2,3,9 
Gemischter Salat mit zusätzlich Artischocken, ital. Schinken, Mozzarella, Oliven, 

Hausdressing 14,50 
 

23 Insalata Capricciosa 3,9 
Gemischter Salat mit zusätzlich Artischocken, Salami, Mozzarella, Oliven, gekochtes Ei, 

Zwiebel, Hausdressing 14,50 
 

24 Insalata Nisuas 9 
Gemischter Salat mit zusätzlich Artischocken, Thunfisch, Sardellen, Oliven, Zwiebel, 

Hausdressing 14,50 
 

17 Insalata mista 
Gemischter Salat mit Zwiebel, Hausdressing 9,50 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 



Pasta 
Durch Bronze-Formen gepresste Pasta · Frische Gnocchi · 

Tomatensoße aus 100% italienischen Tomaten · Selbstgemachter Speck aus dem Dry-Ager 
 
 

 

25 Spaghetti Napoli  
in Tomatensugo 11,90 

 

27 Spaghetti Aglio, Olio & Pepperoncino 11,90 
 

28 Pasta alla Carbonara 3 
 Frische Paccheri-Pasta mit hausgemachtem Guanciale-Speck, Eigelb, Parmesan, Pecorino 16 

 

51 Rigatoni quattro formaggi 
 4-Käse-Sahnesoße 14,50 

 

34 Pasta fresca all’amatriciana 
Frische Pasta mit hausgemachtem Speck, Zwiebel, Chili, Parmesan, Tomatensugo 17,90 

 

 43 Pennette Diavolo  
Tomatensugo, Chili 11,50 

 

44 Pennette alla Signora 
mit frischem Marktgemüse in Tomaten-Sahnesoße 13,90 

 

35 Tortellini alla Panna (gefüllt mit Schweinefleisch) 1,2,3  
mit ital. Schinken, Parmesan & Sahnesoße 14,50 

 

41 Gnocchi quattro formaggi 
Frische Kartoffel-Gnocchi in 4-Käse-Sahnesoße 16 

 

29 Pasta fresca con melanzane & ricotta 
Frische Pasta mit Auberginen, Zwiebel, geriebener Ricotta-Käse aus Sizilien, Tomatensugo 17,90 

 

48 Tagliatelle ai funghi 
mit Pilzen, Parmesan, Sahnesoße 14,90 

 

49 Tagliatelle al salmone 
mit frischen Lachsstückchen, Sahnesoße 17,90 

 

26 Spaghetti Bolognese 13 

 

31 Pasta alla Marinara 
Frische Paccheri-Pasta mit Meeresfrüchten, in Tomatensugo 18,90 

 

 
 

 
 



 
 
 

 
 
 

Risotto 
Traditionell verfeinert 

 

54 Risotto pescatore 
mit frischen Meeresfrüchten & pomodoro 18,50 

 

55 Risotto ai funghi 
cremig, mit Pilzen, Parmesan, Trüffelbutter 18,50 

 
 
 
 
 
 
 

Pasta al forno 
Handgemacht · Überbacken mit Fior di latte Mozzarella 

 
 

57 Rigatoni al forno 1,2,3 
mit Erbsen, Ragu’, gek. Ei, Bechamelsoße 14,90 

 

64 Combinazione 1,2,3 
Mix aus Lasagne, Cannelloni und Tortellini alla Panna 17 

 

60 Lasagne 1,2,3 
mit ital. Schinken, gek. Ei, Erbsen, Ragu’ & Bechamelsoße 15,50 

 

63 Cannelloni con ricotta e spinaci  
gefüllt mit Parmesan, Ricotta-Weichkäse, Spinat 14,90 

 
 
 
 
 

 
 
 

 
 



 
 
 
 

Carne 

Mit Sorgfalt ausgewählte ‘‘cuts’’ · Dry Age · Täglich wechselnd 
Unsere Klassiker vorab 

 
 

 

70 Saltimbocca alla Romana 3 
Milchkalbsmedaillon nach römischer Art mit Parmaschinken San Daniele DOP, in Weißweinsoße 32 

 

71 Parmiggiana 3, 1, 2 
Paniertes Kalbsschnitzel, überbacken mit ital. Schinken, Mozzarella, Basilikum, Tomatensugo, dazu frische Pasta als Beilage 34,90 

 

76 Filetto di manzo alla griglia, 200 gr. 
 Premium Rinderfilet gegrillt 38 

 

66 Scaloppine al vino bianco 
Milchkalbsmedaillon in Weißweinsoße 30,50 

 

 

 

*Zu jedem Fleischgericht reichen wir Ihnen einen Beilagen-Salat, oder eine Gemüse Beilage* 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

Kinder – Menü 

Kinder Pizza Ø28 Margherita  9   
Kinder Pizza Ø28 Prosciutto / Salami 9,50  
Kinder Rigatoni Bolognese / Napoli 8,50 

 



 
 
 
 

 
Pesce 

Täglich frischer Fisch · Täglich wechselnd 
Unsere Klassiker vorab 

 
 

 
80 Calamari fritti 

Frittierter Tintenfisch, Knoblauch-Dip, Tagespreis 
 

81 Calamari alla griglia 
Gegrillter Tintenfisch, mit Zitronen-Knoblauchvinaigrette, Tagespreis 

 

85 Fritto misto 
Frittierter gemischter Fisch, Tagespreis 

 

87 Gambero rosso 
Gegrillte Rotgarnelen, mit Knoblauch-Zitronenvinaigrette, Tagespreis 

 

91 Grigliata mista, 1 Person 
Gegrillter gemischter Fisch, mit Zitronen- Knoblauchvinaigrette, Tagespreis 

 

 

 

 

 

*Zu jedem Fischgericht reichen wir Ihnen einen Beilagen-Salat, oder eine Gemüse Beilage* 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



Pizza 
Handgezogen · Auf Stein gebacken · Eigene Mehlmischung · Fior-di-latte Mozzarella 

Tomatensoße aus 100% italienischen Tomaten · Mind. 48H Teig-Ruhe  
Familienrezept seit 1989 

 
 
 

92 Focaccia   
(ohne Tomatensoße und Mozzarella) mit Knoblauch, BIO-Olivenöl aus Sizilien, Oregano und Basilikum 9 

 

93 Napoli    
(ohne Mozzarella, nur mit Tomatensoße) mit Knoblauch, BIO-Olivenöl aus Sizilien, 

Oregano und Basilikum 10,50  
 

94 Diavolo 
Margherita-Base mit hauseingelegten Chili 12,90 

 

96 Sirin 
(ohne Mozzarella, nur mit Tomatensoße) 

mit Knoblauch, Parmesan, Basilikum, hauseingelegte Chili 12,90 
 

 95 Margherita 12     
 

97 Salame 3   13,50       98 Prosciutto 1,2,3   13,50    103 Funghi 13,50 
 

104 Tonno mit Zwiebel 17,50 
 

99 Salame & Prosciutto 1,2,3    14 
 

100 Salame & Funghi 3   14 
 

101 Prosciutto & Funghi 1,2,3   14 

 

377 Bresaola  

mit luftgetrocknetem Rinderschinken, Rucola, Parmesan, Kirschtomaten, Balsamicoreduktion & BIO-Olivenöl aus Sizilien 19,90 
 

257 Pesto 

(ohne Tomatensoße) mit Parmesancreme, Mozzarella Fior di latte, Parmaschinken San Daniele DOP, Büffelmozzarella 
und Basilikum-Pesto 19,90 

 

276 Salsiccia 

(ohne Tomatensoße) mit Parmesancreme, Mozzarella Fior di latte, ital. Bratwurst, karamellisierte Champignons, Rucola 19,50 
 

277 Golosa 

(ohne Tomatensoße) mit Gorgonzolacreme, Mozzarella Fior di latte, Thunfisch, Kapern, Rucola 19,90 
 

102 Regina 1,2,3 
mit ital. Schinken, Salami und frischen Champignons 14,50 

 

105 Quattro Stagioni 1,2,3 
geviertelt, mit ital. Schinken, Salami, Artischocken, frische Champignons 14,90 

 

106 Capricciosa 1,2,3 
mit ital. Schinken, gek. Ei, frisch gebratene Paprika, Artischocken, frische Champignons 15,90 

 



 

110 Frutti di mare 
 (ohne Käse, nur mit Tomatensoße) 

mit frischen Meeresfrüchten, Knoblauch und Olivenöl 18,90 
 

112 Quattro Formaggi  
 Mozzarella fior di latte, Pecorino DOP, Gorgonzola D.O.P, Parmesan 15,90 

 

113 Contadina 9,3 
 mit Salami, Artischocken, Oliven, Sardellen und frischen Champignons 15,90 

 

115 Vegetaria 
mit frischem Markt-Gemüse 15,90 

 

117 Mediterranea   
(ohne Käse, nur mit Tomatensoße) 

mit frischen Auberginen, Olivenöl, Oregano, Basilikum und geriebenem Ricotta-Hartkäse aus Sizilien 16 
 

127 Parma & Rucola 3 
 mit Parmaschinken San Daniele DOP, Rucola, Parmesan und BIO-Olivenöl aus Sizilien 17,50 

 

109 Pepperoni 3  

mit pikanter Salami 14,90 
 

148 Pecorino  

frischer Spinat, pikante Salami, geriebener Pecorino Käse 15,90 
 

153 Sucuk 3  

Rindersalami Halal & Mais 16 
 

116 Hawaii 1,2,3 
mit ital. Schinken und Ananas 14,90 

 
 

 
 

 

 
 
 
 
 

Pizza “Famiglia“  
Familienpizza – Ø ca. 60 cm  

 

#118 Margherita 30   #119 Salame 34 
#120 Prosciutto 34    #121 Quattro Stagioni 36 

#122 Hawaii 36   #124 Tonno (mit Zwiebel) 42 
#125 Frutti di mare 42   #126 Vegetaria 36    #130 Funghi 34 

128 Parma & Rucola 42    #129 Regina 36 

#137 Quattro formaggi 38  #123  
 

**Extra Zutat-Preise siehe Extras, od. auf Anfrage** 
 

 
 

 



Extras 
 
Meeresfrüchte/Fisch   Gemüse     Aufschnitt/Wurstware 
Sardellen  3,50 €   Paprika 2,00 € Zwiebel, Spinat je 2,00 € Salami  2,40 € 
Thunfisch 3,50 €   Zucchini 2,20 € Kapern 2,50 €  Schinken  2,40 € 
Shrimps (5 Stk) 3,50 €   Aubergine 2,50 € Artischocken 2,50 €  Parmaschinken 5,90 € 

     Ananas 1,50 € Erbsen 1,50 €  Pepperoni Salami 3,90 € 
     Pilze 1,80 € Rucola; Pesto je 2,20 € Sucuk  3,90 € 
Käse     Mais, Oliven 1,50 € Tomaten 2,00 €  Bresaola  5,90 € 
Gorgonzola  3,00 €   Broccoli 2,20 € Milde Pepperoni 1,50 € Salsiccia  5,90 € 
Parmesan 2,50 €    
Pecorino/ Ricotta 2,50 €   Chili/Knoblauch, je 0,90 € 
Mozzarella  3,00 €   Pommes 4,90 € 
Büffelmozzarella  5,90 €   Verpackung*Alufolie/Extra Teller 1,00 €, Verpackung*Pizzakarton/Schale 1,30 € 
Burrata  6,50 €   Portion frisch gebackenes Pizzabrot 3,10 

Bei der Familienpizza beträgt der Aufschlag, jeweils +2€ auf o.g Artikel 
 
**Dem Extrawunsch, wie u.a. ½ ½ Pizzen, kommen wir gerne entgegen. Wir berechnen für den Mehraufwand keinen Aufpreis. Der Extra-Belag-
Wunsch wird (wie o.g.) voll berechnet. Wir bitten um Verständnis. Bei Fragen sprechen Sie uns bitte an** 
 
 

 
 
 
 
 
 

 


